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HERZLICH WILLKOMMEN
IM VORSEER STALLBESEN

Wo friither unter dem mit Stroh gedeckten Dach Vieh, Gerat und Heu unter-
gebracht waren, er6ffneten Sepp und Emmi 1994 ihren Stallbesen, ein lang
gehegter Traum des Seniorwirts.

Auch die 3 Kinder packten in Service und Kiiche mit an, so dass der Stallbesen
bald bis Uiber das Schussental hinaus bekannt wurde. Alt und Jung schatzen

seither Emmi’‘s deftige Vesper und Sepp‘s Most und Schnapse.

Im Jahr 2000 stieg der gelernte Hotelfachmann Stefan als Juniorwirt ganz
in den Betrieb mit ein, so dass der Besen weiter wachsen konnte. Nunmehr
konnten auch Wandergruppen und Gesellschaften bewirtet werden, die
Gartenwirtschaft unter der Linde wuchs und das Nebenzimmer wurde

zum gemiitlichen ,Stiible“ umgebaut.

Neue Impulse gibt es im Besen seit Friihjahr 2016. Hotelkaufmann und Koch
Thomas Deuringer bereichert die Karte mit regionalen und saisonalen Gerichten

und kiinftig dampft in groRen Schiisseln duftend der Sonntagsbraten.

Wir freuen uns auf ,gmiatliche” Stunden mit Euch.
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A G’'SCHEITE SUPPA

Rinderkraftbriihe

mit hausgemachten Krauterfladle

Besen-Siipple

aus frischem Gemiise der Saison

FUR DA ERSCHTE HUNGER

4,20

4,60

Griebenschmalz-Topfle
mit Zwiebelringen und Kren, garniert

Fladle-Wrap ®
mit Speckdatteln, gegrillte Streifen von der Putenbrust,
Blattsalaten und Schafskase aus der Region

Geschmorte Backle vom Landschwein
mit Kartoffelsalat nach Emmi‘s Originalrezept

Gerauchertes Forellenfilet 45
mit Kartoffelrosti, Preiselbeersahne und Alblinsensalat

STALLBESEN-BURGER

4,50

10,50

11,20

10,80

Maultaschen-Burger 3+
gerollte Maultasche, Speck, Kdse, Tomate,
Blattsalat, Zwiebel, Gurke und Remouladensol3e

Bauern-Burger 35
Kasslerhals mit Schwarzwurst, Krautsalat,
Blattsalat und Honig-SenfsoRe

jeweils serviert mit Kartoffelecken und Sauerrahmdip

SCHLANK UND RANK

Unsere knackigen Salate mit Besendressing und Rostbrot,
garniert mit Obst und Beeren

11,50

11,00

See-Salat

mit Zanderknusperle und RemouladensoRe

Wald und Wiesen-Salat (vegetarisch)

mit gebratenen Pilzen und Raspeln vom Schaferlaib

Hof-Salat

mit Putenstreifen stiR-sauer

Gemischter Salatteller
frische Rohkost- und Blattsalate mit Kartoffelsalat

EBBES REACHTS

14,50

13,80

14,20

5,90

Schwabische Maultaschen
mit Schmelzzwiebeln und Kartoffelsalat nach
Emmi’s Originalrezept

Gebratene Brotknddel (vegetarisch)

mit Rahmchampignons, Cocktailtomaten und Sauerrahmdip

Schwabischer Zwiebelrostbraten
vom heimischen Rind mit TrollingersolRe,
hausgemachten Spatzle und Rostzwiebeln

Oberschwabische Kasspatzle (vegetarisch)
mit Schmelzzwiebeln und knackigem Beilagensalat

13,20

12,50

23,80

13,50
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WAS ZUM VESPRA

Paar Bauernwiirste ¢ 9,20
mit frischem Meerrettich, Senf, Kartoffelsalat und Bauernbrot
Sepp’s Vesperbrett 3¢ 13,50

Hausmacherwurst, Rauchfleisch und Kas mit frischem
Meerrettich, Senf, Butter und Bauernbrot serviert mit Fiirst’s
hausgebranntem Obstler (wer den it dazu mag zahlt bloR 10,50)

Rauchfleischbrot 3¢ 8,50
Rauchfleisch auf Butterbrot
mit frischem Meerrettich, garniert

Klein grog
Waurstsalat 2 6,60 9,20
Schwabischer Wurstsalat *2 6,90 9,60
Schweizer Wurstsalat *2 6,90 9,60
Saura Kas 2 6,90 9,60
Saura Durchanand 2 7,10 9,90
Wourstsalat

mit Bratkartoffeln :2 9,60 12,20
,Schweizer oder Schwabischer oder Durchanand* + 0,40
Portion Bratkartoffeln mit Speck 4,00

BIERTIPP: Dazu passt ein Meckatzer Weiss-Gold, die erste eingetragene
Allgduer Biermarke. In handwerklicher Tradition gebraut,
stellt es einen eigenen Biertyp dar und ist daher keiner Biersorte
unterzuordnen. Meckatzer Weiss-Gold, das Allgduer Sonntagsbier.

FUR D’KLOINE

Gebackene Putennuggets 7,00
mit Kartoffelecken und Ketchup

Spatzle 4,00
mit SolRe

Kartoffelecken 4,20
mit Ketchup

kleine Portion Maultaschen 9,90

mit Kartoffelsalat, Schmelzzwiebeln

Fiir unsere kleinen Gdiste haben wir am Eingang eine Malecke eingerichtet,
sodass der Hunger und die Zeit gut tiberbriickt werden kann, bis das Essen
fertig ist. Fiir Buntstifte und Papier ist gesorgt.
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NOCHTISCH

Ein Leben ohne SiiBes ist machbar aber sinnlos klein grol

Schwabische Apfelkiichle 5,80 7,30

in Zimtzucker mit Vanilleeis und Himbeermark

Schokoladenmousse im Glas ** 4,00
mit Beeren der Saison

Wiire doch lecker mit einem Espresso oder lieber
was aus Wolferl’s Schnapskeller?

SONNTAGSBRATEN

Wir lassen die oberschwabische Tradition des sonntéaglichen Bratens wieder
aufleben. An Sonn- und Feiertagen servieren wir lhnen ab 2 Personen, in feinem
Porzellan, einen gemischten Braten von KalbsnuR und Schweinenacken mit
zweierlei SoBen, hausgemachten Spatzle, Kartoffelkroketten und Gemiise.

Pro Person 17,50

Ihr Familien-Sonntagsbraten wird iiber Nacht schonend bei Niedrigtemperatur
gegart. Deshalb ist eine Reservierung bis zum Vorabend erforderlich.

UBRIGENS!

« Beachten Sie auch unsere saisonalen Gerichte auf der Tafel

+ Waurst und Fleisch aus Oberschwaben, Kase aus dem Allgau
Wasser, Saft und Bier — alles von hier
Das Beste aus der Region kommt bei uns auf den Tisch.

+ Abissle Zeit fiir hoimelige Stunden — Gutscheine vom Vorseer Stallbesen

Alle Preisangaben in € inkl. MwSt.

Allergene Inhaltsstoffe:

Da in unserer Kiiche fast alles frisch zubereitet wird kénnen in allen Gerichten
allergene Inhaltsstoffe in Spuren enthalten sein. Nahere Informationen
erhalten Sie gerne in einer separaten Infobroschiire.

Zusatzstoffe:
1 Phosphat | 2 Geschmacksverstarker | 3 Nitritpokelsalz | 4 Farbstoff
5 Konservierungsstoffe | 6 Antioxidanten

Unser Branntweinessig enthalt Farbstoff
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HEISSE GETRANKE

Glas Tee 2,50
(Pfefferminz, Krauter, Friichte, Kamille, Schwarztee)

Schokomilch 2,70
Espresso 2,10
Doppelter Espresso 3,30
Tasse Kaffee 2,90
Cappuccino 3,50
Latte Macchiato 3,70
FRUCHTSAFTE

aus der Keltereien Stiefel in Ravensburg

und Bentele in Geratsberg klein 0,251 mittel 0,51 groR1,01
Apfelsaft 2,70 4,00 7,30
Apfel-Johannisbeersaft 2,70 4,00 7,30
Apfel-Kirschsaft 2,70 4,00 7,30

gerne auch als Schorle méglich

SEEZUNGLE

Natiirliches Erfrischungsgetrank aus biologischen
Zutaten vom Bodensee in der 0,33 | Fump-Flasche

Rhabarber- Erdbeere 3,50
Birne 3,50
WASSER UND LIMO Kein 0251 groR 05!
Tafelwasser 2,00 3,20
klassisch, medium, still

Zitronenlimonade 2,70 4,00
Krumbach Gourmet Medium 4,00
Krumbach Gourmet Naturell 4,00
SEPP‘S MOST

Moscht mosch mega,

magsch mei Moscht magsch mi klein0,251  mittel 0,51 groB1,01
Most, weild 2,70 4,00 7,30
Most, rot 2,90 4,20 7,80

gerne auch als Schorle moglich

Alle Preisangaben in € inkl. MwSt.
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B | E R VOM FASS klein 0,3 | groR 0,51
Meckatzer Weiss-Gold 3,20 4,20
Meckatzer Hefeweizen hell 3,50 4,50
Harle‘s LandZiingle 3,20 4,20
Radler 3,20 4,20
Heferuss 3,50 4,50
BIERE AUS DER FLASCHE

Meckatzer Weiss-Gold alkoholfrei 0,33 | 3,20
Meckatzer Hefeweizen leicht 0,5 | 4,50
Meckatzer Hefeweizen alkoholfrei 0,5 | 4,50
Farny Kristallweizen 0,5 | 4,50
Kristallruss 4,50
SCHNAPSE @a)

Brennerei Wolfgang Fiirst

Obstbrand, Gelbmastler, Zwetschgenwasser,

Renekloden, Schlehenlikor je 3,20
Williamsbirne, Himbeergeist,

Obstbrand auf Holz je 3,50
WE'SSWEINE 0,11 viertele
Hagnauer Grauer Burgunder 3,20 6,20
vom Winzerverein, QbA, trocken

Chardonnay 2,80 5,50
Vin de Pays DOC, trocken

ROSEWEINE 0,11 viertele
Hagnauer Spatburgunder WeiBherbst 3,20 6,20
vom Winzerverein, QbA, trocken

Grenache Rosé 2,80 5,50
Vin de Pays DOC, trocken

ROTWEI N E 0,11 viertele
Hagnauer Spatburgunder Rotwein 3,20 6,20
vom Winzerverein, QbA, trocken

Merlot Delle Venezie 2,80 5,50
trockener Italiener

Tempranillo de Castillo 2,80 5,50
trockener Spanier

Weinschorle 4,00

A Viertele bezeichnet im Schwdibischen die Menge von 0,25 Liter.
Meistens jedoch wird es iiber den Eichstrich eingeschenkt ...
a muggaseckele meh halt.



VORSEER
1y STALLBESEN

OFFNUNGSZEITEN

Mittwoch - Samstag 17 Uhr bis 23 Uhr
Sonntag 11 Uhr bis 15 Uhr

Montag und Dienstag Ruhetag!

VORSEER STALLBESEN GMBH

Stefan First & Thomas Deuringer
Vorsee 10 | 88284 Wolpertswende

T07502 9124430 |F07502 9124429
info@vorseer-stallbesen.de

www.vorseer-stallbesen.de
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Unsere Partner:

Dali%ayr @ 5;22

FRISCHDIENST KRUMBACH




